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La France en pince pour le king crab

Iy aencore 5ans, personne n'airal ima:
gired vl un jour le orebe rova, e produit
deluxevenu d' Alasa ou du Kamchatka, dé-
barquer au rayon marée des grandes surfa
ces M| & 'étal des posonneries = Noire
marché sed développé ar la restauralion
gastronomigue «, rapoelle O dile Taxier, POG
de Sovintes. Aujourd hui, il faul o rendre &
I'evidence. En dusiers (sactions regroupant
3 patfeset une pince), mals auss, de plusen
plus, sous forme de palies, woire de pinces,
le king crab, vendu dicongelé par les spé-
cigigles comme Freshpack, a fait son che
min, Origing &t atradif, le produit a rap:-
dement conguis par son godt. Auchan a &é
e pramier &g lancer dans Maventure, il y a
3 ang, suivi par Carrefour. Casno a com-
rrencd depuis un an. infermarché el Lederc
tout comme Monoprix ef Setéme U sont
auss désormas dans |a partie. Le kingorab
es ayourd hul référencs par la quad-tota:
lite des erseignes. Méme il m'ed pas pré-
Sl dars lous les megasing, ni en perma-
nence en rayan. = 9 la Fance e le marché
le plus important pour le king crab congelé en
carapace, angouerien! se manifede auss au
Fortugs, en Alemagne, au Royaume-Uni.,. »

note Bernard Retry directewr commercial
Francs de Food Partners,

Four autant, « e crabe royal resfe un pro-
il e e, etime Séphane Barbut PDG
de Nautilus Food. 9 les opéraleurs ten-
deri & s= multiplier ces derniers temps, il
n'y aura pas de place pour lous & |e mar-
ché européen, par définition élroll, « Caux
qui réussrant & gimposer S of créneau ol
celx qui ot une bonng malrizse oo S res

France loves ‘King Crab’

surce o de sa transformation, o'une grande
compigeld, » Lergement médiatis?, e mar-
ché noir de produits péchés dans les saux
russes, horsquota, ajeté le doute. Certans
intervenants, comme Swintes, qui 5 appro-
vigionne mgoritairement en Alaska pour sa
margque Kyska, ort d'alileurs créd leur pro-
pre cherte de qualite,
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Un avenir sur le marché des ménages

Impérialiste, le crabe royal rentre au rayon surgelé. Aprés I'étal de marée

et aprés la conserve. Mais son prix risque d'entraver sa progression.

es opérateurs multiplient les efforts
pour démoordiser ke crabe royal
des loyers Irengas Mas le
procudt sorfirgi-il de son galul de niche 7
D fal, coriains opérgeurs ne cachent pas
lewr sceptidsme. Témain ce négodart qui
en trate quelque 500 kg par an pour les
rayons marée de cerl@nes enseignes de
grade disiribation et grands magesins. « f
¥ & Lne demang depus 1N ou oeux ans, guaeils
que soi ['origine. O qui compie, c'ed (s qualiié
ef ia cowewr, » Car il S'aght surtout d alticer
Iz regerd, Nowea, impressornants, les
olusters de king crab décongelés sont rés
besun: en rayon, = lls fousnt W pey e méme
rile & V'éal que les grosses crevelles, atirac-
tives pour fe chaland mais wendues en peffle
quantitd «, reprerd cet acheteur, Certesil y
al'effet prix. 8 lescours du crabe royal bais
mrd, peut-Bire trovverat-il plus souvent
preneur. = Mais lengouemant (ralafil] pour le
progul redera un épiphénomens, = Quant &
envisager un développement du produll au
rayon surgels des grandes surfaces...
Pourtant, & rayon marde, difficle pour e
crane royal de peasser inapergu. Freshpack,
gui commercidies depuis 2006 du red
King crab fourni par son associd danols
angamiul, enregsne d'allews une crois-
snce sgficaive de ses volumes dans la
quas-tolaité des enssignes ~Jai déceld
une opportunité, note Franck Pague, son di-
racteur gindral, Le king orab se vend 30 €
& 40 €/kg an GM S Sait, aufoura i, deus fois
moins cher que la langouste. » Mais le prix
ne fait pas toul. La qualité du produit pro-
pose - présentsé en custers et cuit congald

Un produit attractil qui ne passe pas inapergu.
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Irafe une perle de rende

consommalewrs  mondiam
nolamment les USA al le
Jpon, Freshpack garantit un
laux de minimum
de B0)% Lentreprise mise
amd air la désssormaliss
fion. « Nous nous engageons
s des campagnes allant oo
tobre & famder, Fessantiel des
aaplures ayant lau de fin oc-
lobre & mi-ncvernbre. «

Mais les pratiques évo-
luert, =En  polsonerie
COMNTIE AU rEYon mande
s GV an voll o pilus an
phis de pafies, nole Odile
Teeder, FOG de Sovinte
Le ougder n'a sucun inld-

il poir le mmmence de
oefal. Cedt beavooup Irap
gros pour e mnsormmateur. » Les paltes font
aitant d'effet aur e rayon, La crapacs, trés
souple, protége bien le produit, empéchan fa
chair die 8 oxcyder ou de 2 dessicher, Blene
colle pas 4 la char & 58 coupe Ao desan
Ur wral eenvice powr ke consomma:
teur. A condition de lui expliquer...

l UNE MULTITUDE
DE PRESENTATIONS

Sdmon'Es, implantée & Louhans
(Sadne-el-Loire) spécaisé, en-
5, lre aitres, dans la cuisson des
cusiacts, ['a bien compris
Depuis trois ans, |'entrepriss
cuil — ou plutét recult - du
king crah congelé. « Cala par-
mel de le vendre en cull réfn-
gerd. Mais fe prodit e cher,
@ on perd 25 % & A recuts
son s, Commente JBoques
Ruulin, son PDG. La majorité
de nos chants préférent qu'd
soit amplement décongeld. Ca
que Samon’Ed, acoredité pour ce

Les paties de king oab représentent
la majorité des ventes

faire, assre dans ses chambres de décon-
géldtion, avart de reconditionner clugers,
paites ou pinces en casee marée. ~ Compte
lenu de leur prix, ces dernidres sonl lowtelols
moins demanddes que les paffes ou les clus
lers =, précise JBoques Foulin, Les clisers
g0l quant & eux plus chers gue les palles
comple tenu de fa présence d'un morcaay
die chair d'épaule, trés sppréde,

« Leos patfes représentent environ 70 % o
nas wenfes, contre 30 % pour les clugers «,
confirma Bernard Fetry, direciewr commer-
oid France de lasocétd belge Food Partners,
qui vend au rayon marée, en décongelé, de-
puiz 18 mola « Bt matiere de oabe ropal on
Vi odsymais parler oa varishis de prooul =,
enplicgue d'alleurs Odie Tewies, Pattesentis-
FEs BN Carapace O oibes dans le sensde la
Ianguewr, merus en carapace ou fendu, chair
e menus, de propodisou d'épaile ou com-
binason de char des différentes partles de
la patte (voir echéma d-contre), = Caffe dar-
miéne est plus adaphée au commerce de oétal
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alors qua la resfauralion demande surfout e
Ia chair d'épaule ou de propodus De méme,
la pince broyeuse (Droler), frés belle of _ [rés
chire, n'est wengdue quen restaurstion, pré-
soee pour en fachiler [ulifsanon. »
Deméme, Nautilus Food entend décines
|les présantations Lentreprise réslise certes
quedgue 60 Yade ses ventes de orabe royd
en gopertisé, mais tout de méme 40 %.en
congel. Uine acthvité développée propose
du king crab congelé depuis 5 ans en FHD
e dans e moindre mesure auprés de
clients indusirisls Catle adiilé représente
40 % de 585 ventes de crabe rova contre
B0 %o pour 'appertisd. » Nous vendons prin-
apalemani des blocs, mars fes préseniations
non giécoriiquees progressent o fail oe deur
attrail wsual, note son présdent Réphane
Barbut. Nous sommes o ariieurs an frain de fi-
naliser ng gamme an congeld pour (3 grande
digtribution. » Un direull qui présente des

persped ives de développement. D'adant
plus que be surgelé offre davantage de pos-
ghilités de dédingison que la conmrve
petits blocs, paites décortiquées IQF pin-
ces sami-gécortiguées .. De quoi toucher
un plus grand nombre d'utifsteors Mas
il rede & comainare certanes enseignes
Méme 8 Auchan propose depuls mal des
boftes de 500 g de pates ou de pinoes

B cen'ed astout. Lekingorah ad'autres
cariesdjouer. Bn frals pasteurizd par moam-
ple. Four la restauration, Nautilus Food a
lance Il y & cng ans plusieurs références

CASINO DE PLUS EN PLUS ACCRO

OUS BVONS commencd par des lests

s de petifes gquantités pour s
fin d'année 2007, Depuis, nos venles
de crabe royal so sonl développdes [e
produil s'est bien démocratiss, B malgné
fa orise, ln clentéle, If est vrai compo-
sde g'amsfeurs de crabe, maintient sss
achats =, Indique Mare Bareller, direc-
tewr de la filigre prodults de la mer chez
Casino. S e king ocab plait, e n'ed
pas ssulement parcs qu'll esi nouvesu
et pssez majestueux & I'stal. « Cest un
progudt haul de gamme, = D'zilleurs,
I'enseigne esi passie des dusters sux

pattes (150 g & 220 g/pléce) et pinces .

{90 & 150 g/pitce) Individuelles, » Lin
gluster pése enfre 800 g el 12kg A
30 €/kg anviron, c'es phtl cher pour
fe chient, justifie Samuel Denoux, ache-
teur produits de i mer. Les pinges
corhiennen! besucoup de chatr. Deux
suffisant 4 'apdrilif powr 4 personnes. »

Passant par un prestateire de servios
pour Assurer s décongélation, Casing
vend du king oeb dana tous ses maga-
sins disposant d'un rayon maréa, Chaoun
do sea guelgue 110 hypermanchés an
propass au moins une fols par mofs B
sl le lourteau vivant garde la vedette, en
‘uit, Il & éé supplanté p

=

il .

de orabe des mers chaudes {Frfunus pe-
lagicus du sud-est sigtique). = Cela 8 per-
mig aux utisatews de se famiariser avec
o8 mode de conservalion. Aing, nous pouvons
atyourdhin compidter noire offre par un pro-
dil plus ohar : ke crabe rowal », explique le
tebricant. De miéme, une gamme assncian
orabe desmerschaudes ef crape roya sera
bienttt proposbe an hypers &t supers en
frais pasteuriad. Freshpack, qui fat déja de
I char de Axiunus pelagices, trangormé
en Thalande en ras pasleurist, envisage
quant A lul le lancement de chair de king
erab deslinga au rayon marée libre service.
Il sagrat de merus décortiqua, en bar-
Quette 250-300 g

On le volt, méme £l est handicapé par
gon prix, e orabe royal ne mangue pas
d'douts pour stduire |es distiribuieurs qui
sauroni meitre en valeur joules ses pré-
sentations possbles

v Le fowrtoay es Mgérement plus oiffi-
die & décortiguey, slors qu'une patle da
aabe royal = coupe Ay coulesuy », con-
cixde [‘acheteur. Son rendoment ost auss
moins bon @ environ 50 % de chair contre
BO % pour le red king crab (Ferafithodes
amtschaticus), =tledionné par I'enssi-
gne de préférence ou golden king crab
{Lithodes sequisping), mains plein, et
jugé moins svoureux lors des tesls orga-
noleptiques. « Méme =, én mmpacs, on
mate pou de diffdrence entre les deux
espéoes =, edime Samuel Denoux. Mals
e résultat est 14 @ sos ventes cominuent

T |e crabe royal. & progresser,

T

_J-' il
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Plus rare et plus cher en 2009

5i sa majesté du Kamchatka est 1a plus connue, d'autres espéces peuvent
se prévaloir de 'appellation « crabe royal ». [l suffit que les captures de ce red
king crab soient moins abondantes pour que tous les prix soient i la hausse.

a campegne de péche a démarré an
octobre odté russe, lesquotes en mer
Barentsportent s & 500 { de pro-
duits finés (clusters). Mais les prévisians de
captures ni dépassent pes 5 000 1. Les prix
sont gone & la hausse, de 'ordre de 40 %en
ur an, D'autant plus gu'en mer o' Okhatsk,
4 'ouest de la péninse du Kamchatka, la
Russie a fermé oing des neul zores de pé-
che el &abll un syeléme de licences sden
tifiques &fin de lutter conire les démantéle
mients di [iéres da marche nair,

En Norvége, |a péche commerdds ed
aulorisde danuis 2002 Le quota, portant ar
20 %de la popuiation mdle, &al jusqu'ic de
300 000 indhvidus dans la zone da distrio-
{ion principale de lNespéce. Avec des réges
drictes en matére de talle minimum, de
période de péche (septembre & [anvier) et
d'equipement aing qu'une [axalion pour -
surer la curabilité des sloda Le produit e
commercisisd vivant, fras ou il et sungeé
(ru ou cuit) dans une dizeing d'usines da

trarsformation & terre. La quas-lotdité des

volumespartent au Jpon. « Notre crabe ryal
&g odsormais disponiile fouf au ong de lannee
griice 4 laquacsiure «, sioute le Centre des
produits de la mer de Norvege, Uine expé-
rience a élé menée dans le fjord de Varde,
présde la fronligre rusee, & parti de juvénd-
les préfevis dans [a nalure,

TRANSFORMATION
DELOCALISEE

Auss, g 'Alaska maintient peu ou prou
s Capiures Ao genfours de 100001t
& 11000t (équivalent entier) e en dé
pit d'une demande américaine peut-fra
rriolns farme, bes valumes mangueront en
2009. Cerfes, d'autres espdoes exigent,
comme k& blue king crab (Rerafthodes pla-
ypus), présent en Alsska el (résproche du
red king orab mas plutdt rare. Le golden
king crab (Lithodes aequispinus) ou brown
king crab est également péchd en Alaka
el dars une moindre mesure au lange du
Kamchatka, mais || ee moins appréds ca
mainsplein (40 845 Yede char contre 85 ¥
pour le red). Ce crabe rouge orangs ed
done verdu 10 & 15 % moins cher,

AI'Egt, pour laRussiecomme pour |'Alasha,
I'essentiel des débarquernents sa fat & Plsan
{ou Busar), en Corée du Sud (pour appro-
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visorner le maché japonag) ou A Setlle
{pour le marché américan). Mas pour des
rasns de codt de man-d'oeuvre, les tras
lormations sont résisées en Chine ou au
Vielnam. Le orabe arrive cult congelé pour
dire retravaillé, « i p'est pas néoessaine de e
mmener en frosd postif pour le décorliguer =,
précise Nadilus Food, qul achéte auss bien
du crabe royal du Kamchatka que le crabe
royal de T Antardtique (Lithodas antardicus ou
L santolia), pché dans le détroit de Magelian
ou daws les mers inférieures de Palagonie
(Chill et Arsgerting). Son partendre chilien
Comiesa, auqual il l'achée en conserve et en
congeé: (pinces semi-décortiquées et chair),
sapprovisonns en fras el en congelé bord,
Au Chili, la ressource ed sricternan
gérée. La piche ouvre le 1= aoilt ef =
prolonge jusqud dpuizement du quota
de 50001, soit ginérdement fin oclobre
déibut novermbre, A I'inverse, la péche n'est
pas réellement organisie en Argentine ol
e erabe de 'Antardique et une prise ao
cessoire. Lorsque |es caplures de creveltes
sont abondantes, les picheurs | délaizsent
facilement, L' Argenting ne fournit d'allewrs
du congelé terre dans usnes de sirgdation
qui ne sont pas spécidistes 1l ag géndra-

lement de sactions ou de char. Autre dil-
férence : la talle du crabe argentin edt e
gerement inférisure & colle de son volsn
chiller. Il ed auss gérement moins cher,
Mais laugmentation des prix du red king
o 8 russe tire ceun du orabe royal de ['An-
tarcligue. Car leslowrnisseursaud ent leurs
cours pour se pogtionner aur les marchés
japonas et américain. Les marchés euro-
péensne peuvent doncque s adspler.

il y a quaelques années, la menace de pro-
fifération du orabe roval rouge [Paralithodes
camchaticug) en Norvége n'a pas &é sans
sugciter quelques inquidudes Condulssnt
mémea le golvernement & lanoer un pro-
gramme de recherche pour évaluer son im-
pact sur I'écosystéme.

Longlemps consdérée comme une es
péce invasve, e red king orab avall en al-
fel, a 'otigine, &té trandérée dans e o
dre d'un programme sentilique russs de
|a mer d'Okholsk en Sbérie, vers le flord
dia Murmansk en Russe dansles années 60,
Dix 10 ansplustard, desprises accicentelles
sorl apparues dans les eaux norvegiennes
En 1992, |a crabe royd a &é mis & l'ordre
du jour de la Commission ar les picheres

fusED-norvegennes,



